
お正月のプチアソート

2,700円

日持ち：当日 ※アレルゲンは店頭にてご確認ください。

お渡し期間：12/30～1/3　※1/1を除く

１セット（8個）
抹茶、チョコ、苺、栗

各1個 216円
1箱（6個入） 1,516円
1箱（10個入） 2,380円
1箱（15個入） 3,460円

販売期間：12/29～　※ 1/1を除く

卵小麦 大豆やまいも日持ち：3日～5日

【内容】梅花・千両・勅題「窓」よりご縁を結ぶ窓木
　　  干支「寅」・花びら餅・初日の出

お正月の上生菓子 数量
限定

数量
限定

おうち時間を華やかに

笑顔を運び「福」を招く迎春菓

・ハ
レの
日を彩る・

年末年始
限定お菓子

1個 378円
3個入 1,134円
6個入 2,268円

日持ち：3日～8日 乳 クルミ ゼラチン 要冷蔵

1個 378円
3個入 1,134円
6個入 2,268円

日持ち：10日～20日 15℃以下乳 大豆

・届

けた
い旬の素材・

伝統食材
×

里の菓工房

Every
body loves! 

冬の人気定番商品

1個 378円
モンブランどら焼き

日持ち：当日～2日 卵乳小麦 大豆
ネット通販（冷凍30日）要冷蔵

1個 216円
栗あんぱん-抹茶-

1個 280円
完熟の小玉みかんをまるごと使用。ジューシーで甘酸っぱい
みかんのおいしさを生かすため、羽衣のように薄く仕立てた
求肥と白あんでふんわり優しく包み込みました。

みかん大福

日持ち：当日 卵

日持ち：10日～20日 卵乳小麦 大豆 ネット通販

冬の新作スイーツ

安納芋の焼きモンブラン
芋と栗の優しい甘みが重なり合う

日持ち：10日～20日 乳 卵小麦 ゴマ

アーモンド

フロマージュテリーヌ
480円 要冷蔵日持ち：当日 乳 卵小麦

信州の素材とチーズの贅沢な調和

口の中でとろける濃厚なおいしさが恋しくなる冬。

選び抜いた素材を使い、パティシエが趣向を凝らして

仕上げた自慢のスペシャリテです。

この時季を待ちわびるファンも多い「みかん大福」をはじめ

「栗あんぱん」からは特別フレーバーの抹茶が登場。

世代を超えて愛される人気の品で贈り物にしても喜ばれます。

家族が集い、新たな年の幸せを願う年末年始。

めでたい縁起物をあしらった特別な和・洋菓子をご用意しました。

団らんのひとときに華を添え、皆様の元に「福」を運ぶ迎春菓です。

チョコのパウンドケーキ
1,296円

洋酒漬け果実とチョコのリッチな味わい

日持ち：5日～10日 大豆

さとのかモンブラン -ショコラ-
550円

華やかなチェリーの風味を添えて

日持ち：当日 要冷蔵乳 卵小麦

680円3個入 1,360円6個入

1本 1個

1個

信州の冬を代表する市田柿と栗を濃厚なチーズテリーヌと合わせました。市田柿は細かく刻んでキャラメリ
ゼし、コクと香りをプラス。テリーヌは、湯煎でじっくり焼きあげることでしっとりなめらかな口どけを実現しま
した。生クリームとチーズの塩味、柿、栗の甘味が絶妙なハーモニーを奏でます。　※酒類使用

人気の焼きモンブランをアレンジした冬の特別フレーバー。種子島産「安納芋」のあんと焼きモンブランの
あんを重ねて焼き上げました。安納芋のやさしい甘さと焼きモンブランの風味が相性抜群で、白ごまの香ば
しさもアクセントに。日持ちも良く、親しい方への手土産にもぴったりです。

信州産の市田柿とりんごをたっぷり加えて焼き上げたチョコレートパウンド。柿と相性の良いラム酒のシロッ
プでアクセントをつけた芳醇な大人の味わいです。里の菓工房らしく、上には渋皮栗、栗甘露煮の2色の栗を
贅沢にあしらいました。ティータイムのお供に、また手土産にしても喜ばれます。　※酒類使用

濃厚な口どけが楽しめる冬ならではのモンブラン。グリオットのシロップを染み込ませたダマンドに、生クリー
ム、チョコモンブランペーストをたっぷりと重ねました。チェリーの風味をつけたほんのりピンク色の生クリー
ムと、中に忍ばせたダークチェリーで、食後の余韻も華やかに。　※酒類使用

NEW

バター香るパン生地に宇治抹茶を合わせ、塩の効いた粒餡と栗きん
とん餡を包みました。ふわふわ、もちもちの食感に栗、抹茶の風味が調
和します。手軽に食べられる手のひらサイズで、贈り物にも喜ばれます。

ふんわりとしたどら焼き生地にモンブランクリームと生クリー
ムをたっぷりと挟み、中にもちもちの求肥餅を忍ばせた大人気
の生どら。栗の風味をより濃厚に楽しんでいただくため、渋皮
煮を加えました。

軒のひなた柿 1個 356円
3個入 1,069円
6個入 2,138円

日持ち：3日～5日 15℃以下

大きさ、形ともに優れた市田柿を丸一粒使用し、信州伊那栗のきんとんを
たっぷり詰めた冬の銘菓。南信州を代表する二つの素材が織りなす、ふく
よかなおいしさをお楽しみください。

市田柿のミルフィーユ

伝統の食材を現代風にアレンジ。市田柿にバターとくるみ入の栗きんとん、杏
のハードゼリー、柚子チーズを重ねました。世代を超えて愛される、市田柿の
新たな魅力を感じられる逸品です。

フリュイショコラ市田柿
栗・木苺

市田柿の天然の甘みと上質なガナッシュが口の中で溶け合う新感覚のショコラス
イーツ。栗焼酎香るガナッシュにほろ苦いビターチョコを合わせた「栗」、甘酸っぱ
い木苺のガナッシュを合わせた「木苺」の2種類です。　※「栗」のみ酒類使用

口に
広がる上品な甘さは

市田
柿ならではの魅力です！もっ
ちりとした食感と

年末年始もケーキでお祝いしたい洋菓子派の方のための限
定アソート。４種類のケーキを新春らしい華やかな装いで。
あらかじめカットされているためとりわけも簡単です。

祝い花や干支など縁起物をかたちどり、職人がひとつ一つ
心を込めて作る上生菓子。伝統の中に新たな感性を加えて
仕立てました。新たな年のはじまりにふさわしい上質な味
わいです。

ゼラチン

アーモンド乳 卵小麦 大豆りんご

要冷蔵

ネット通販（冷凍30日）ネット通販（冷凍30日）ネット通販（冷凍30日）

南信州の冬の恵み

市田柿スイーツコレクション


