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ジューシーな苺を主役に、バター香るタルト生地、なめらかなカスタード
クリーム、ミルキーな生クリームを合わせた王道タルト。シンプルだからこ
そ苺のおいしさを存分に楽しめる逸品です。

本場フランスで春の定番として愛される苺のケーキ「フレジェ」。カスター
ドクリーム＆バタークリームを合わせたムースリーヌの甘さが、甘酸っぱい
苺のおいしさを際立たせます。

コロンと愛らしい特製のマカロン生地に、レモン風味の生クリームをたっ
ぷり絞り、苺をトッピング。サクサクとくずしながら食べることで食感や味
わいの変化も楽しめる新感覚のケーキです。

1個 680円マカロン・フレーズ

日持ち：当日 乳 卵 アーモンド　りんご 要冷蔵 日持ち：当日 乳 卵小麦 要冷蔵ゼラチンアーモンド　 日持ち：当日 乳 卵小麦 要冷蔵ゼラチンアーモンド　

1個 640円いちごタルト 1個 600円フレジェ

・今
が食べごろ・

南信州産
完熟いちご 愛らしいその姿にも魅了される苺のお菓子。

パティシエが腕によりをかけて作った自信作です。

宝石のように輝く苺をたっぷりと
魅惑のいちごスイーツ

パティシエが一つ一つ手作りする本格ケーキ
お好きな色のグラサージュで華やかにドレスアップも♪

おかげやいちご園
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バター香るクッキーやメレンゲなど、色々な味わいが楽しめる焼き菓
子の詰め合わせ。愛らしい見た目と確かなおいしさは、大切な方へ
の贈り物にも最適です。

オリジナルガトーセック 3,240円1缶

日持ち：20日～60日

ネット通販乳 卵小麦 大豆 アーモンド

栗のパイ饅頭 桜餅

もちもちの薄焼き生地で粒あんを包んだ「関東風」、
道明寺餅でこし餡を包んだ「関西風」。お好みで選んで
いただけるよう2種の桜餅をご用意しました。桜の香り
漂う、春ならではのおいしさをお楽しみください。

長命寺のみ 小麦日持ち：当日

関東風〈長命寺〉
関西風〈道明寺〉

3個入 518円
3個入 583円

乳 卵小麦 大豆 りんごそば ネット通販アーモンド ゼラチン

日持ち：5日～10日

日持ち：10日～20日

木苺とピスタチオの
焼きモンブラン

１個 302円
3個入 907円6個入 2,164円

1箱 1,762円
1箱 3,308円

ネット通販（冷凍30日）日持ち：3日～5日 やまいも

乳 卵小麦 大豆
アーモンド やまいも

よもぎ餅 １個 291円

ネット通販（冷凍30日）
日持ち：当日～2日 小麦 大豆 やまいも

信州産のもち米とよもぎを合わせたやわらかな生地
に、塩気の効いた小豆あんと栗きんとん餡をたっぷ
り包みました。爽やかなよもぎの風味に春らしさを感
じるふくよかなおいしさです。

舞い落ちる桜花のはかなさを映した四季の栗きんと
んの春バージョン。ヤマイモを加えた練り切りで栗き
んとんを包みました。やさしい口どけの中に桜花と桜
葉の風味がふわりと香ります。

しっとりしたパイ生地の中に、粒あんと、風味豊かな
栗きんとん餡を包みました。３層の重なりが美味の
ハーモニーを奏でます。和洋のバランスも良く世代を
超えて愛される一品です。

人気の焼きモンブランから春限定バージョンが登
場。ピスタチオ入りの洋風栗きんとんと、甘酸っぱい
木苺のモンブランペーストが重なり合います。

日持ち：5日～15日

ピスタチオのフィナンシェ
１個 237円

ナッツの女王と称されるピスタチオとアーモンドの
香ばしさが際立つ贅沢なフィナンシェ。バターの配
合を増やし、さらにリッチに生まれ変わりました。

日持ち：5日～15日

バター香る人気のマドレーヌも可憐な春の
装いに。ほんのり甘酸っぱい生地にいちご味
のチョコをたっぷりとまとわせ、見た目も優雅
に仕立てました。プレゼントにしてもよろこば
れる、春のティータイムにぴったりな焼き菓
子です。

花きんとん
3個入 842円
6個入 1,684円

一つ一つお店で焼き上げる生地は外側サクッと、中はしっとり。おか
げやいちご園の果肉入りジャムを挟んだ「いちご」、地元産のスイート
レモネードを使用した「レモン」などクリームにもこだわっています。

バニラ、チョコ、いちご、レモン、ピスタチオ

・花きんとん 3個
・焼きモンブラン 3個

〈要予約〉

・栗あんぱん 2個
・栗あんぱん抹茶 2個
・焼きモンブラン 2個
・木苺とピスタチオの
  焼きモンブラン 2個
・苺のマドレーヌ 2個
・ピスタチオのフィナンシェ 2個

マカロン 1,620円5個入

237円1個

日持ち：当日～2日
※酒類使用

アーモンド小麦 大豆乳 卵
アーモンド小麦 大豆乳 卵 アーモンド小麦 乳 卵

ネット通販小麦 大豆乳 卵

日持ち：5日～20日

春の焼き菓子詰め合わせ

日持ち：3日～20日

栗だより-春-

大豆 ゴマやまいも
日持ち：3日～5日

祝い用どうぶつ
上用饅頭

特別な日に驚きと感動を！
里の菓工房のデコレーションケーキ

レモンとオレンジをかけあわせたまろやかな酸味が魅力の「スイートレモネード」をたっぷり
使用。皮ごとコンフィチュールにして生地に練り込んでいるため、風味も香りも鮮やか。

1個 270円さとのかレモンケーキ

ゼラチン乳ドリップ仕様
乳 卵小麦 ゴマ【生クリーム】 ゴマ乳 卵小麦 大豆【生チョコ】デコレーションケーキ

デコレーションケーキにプラスして特別なケーキに！

生クリームor生チョコデコレーション
にオプションで、フルーツ盛りやフルー
ツサンド、ドリップ仕様にすることが
できます。種類やサイズ、アレルギー
対応などもお気軽にご相談を。

ドリップ仕様
＋300円～

デコレーションケーキ
（生クリーム/生チョコ）

要冷蔵

要冷蔵乳 卵 大豆 アーモンド　りんご

特注のデコレーションケーキは、1週間以上前に、店頭またはお電話にてご予約ください。

＋300円～
フルーツ盛り

＋100円～

フルーツ
サンド

お誕生日にも

おすすめ！

4号～7号 2,800円～6,300円

こだわりの苺！

　おいしいお菓子作りは最良の素材から。私た
ちは、信頼できる地元の農家さんから摘みたて
の苺を直接仕入れて使用しています。
　そのひとつ、駒ヶ根の「おかげやいちご園」は
当店がオープンした2009年から歩みを共にし
てきたいちご園です。2007年、青年海外協力隊
の仕事を終え、アフリカから帰国した永井一弘
さん（富山県出身）と由美子さん（群馬県出身）
が駒ヶ根に移り住み、栽培を始めました。標高

約730mの地にあるビニールハウスで、苺が活
き活きと育つよう生育環境を整え、土地にある
ものを循環するいちご作りを続けています。「小
さな園ですから収穫量は多くありませんが、
毎年、よりおいしくなるようこだわりを持って
取り組んでいます」と由美子さん。愛情を込めて
育まれた苺の濃厚なおいしさに当店のパティ
シエも厚い信頼を寄せており、その美味を最大
限に生かしたお菓子作りに励んでいます。

苺のマドレーヌ

日持ち：5日～10日 乳 卵小麦 大豆 アーモンド 要冷蔵

1個 580円抹茶ティラミスタルト
濃厚な抹茶ガナッシュとマスカルポーネクリームが口の中でとろけるティラミスタルト。あんこ
＆生クリームや抹茶風味のスポンジなど重なる和の素材が豊かな風味を織り成します。
 アーモンドゼラチン乳 卵小麦 大豆 ゴマ 要冷蔵

いちごとマカロンのドリップケーキ
アーモンドゼラチン乳 卵小麦 大豆 ゴマ 要冷蔵

日持ち：当日

１個 259円

ネット通販（冷凍30日）

地元産の

と〜っても甘い

レモン！

4,200円5号


